






Les Desserts

•Le sa int  marcel l in  rôt i  au miel  :  7 ,50€
sa lade  ver te  e t  s e s  toas t s

•La pavlova exotique :  9 ,00€ 
tar tare  de  f ru i t s  exot iques ,  chant i l ly  mascarpone  au  c i t ron  ver t  e t  sorbet  exot ique

g ingembre  

•La crème brûlée  chocolat  blanc et  c i tron vert  :  8 ,50€

•La gourmandise  fra ise/pistache :  9 ,00€
bavaro i s  f ra i s e ,  c rème p i s tache ,  cou l i s  f ra i s e  e t  g lace  p i s tache

 

•Le déstructuré  du Comptoir  :  8 ,50€
dip lomate  vani l l e ,  ganache  choco lat ,  chouchou,  crumble  choco lat  e t  g lace

chouchou

•Thé/Infus ion gourmand :  9 ,50€

•Café  gourmand :  9 ,50€



• La Fraise Melba 9,00€
glace vanille et fraise, fraises, coulis fraise et chantilly

• La Dame Blanche 8,00€
glace vanille, sauce chocolat chaud et chantilly

• La Pêche Melba 8,50€
glace vanille et framboise, pêches, coulis de framboise et chantilly

• Le café liégeois 8,00€
glace vanille et café,  expresso et chantilly

• Le chocolat liégeois 8,00€
glace vanille et chocolat, sauce chocolat chaud et chantilly

• La coupe Bretonne 8,50€
glace vanille et caramel, pommes caramélisées, caramel au beurre salé et chantilly

• La Poire Belle Hélène 8,50€
glace vanille et chocolat, poires, sauce chocolat et chantilly

• Le Banana Split 8,50€
banane, glace vanille, chocolat et fraise, sauce chocolat et chantilly

• La Coupe Colonel 9,50€
glace citron vert, rondelle de citron, vodka 2cl

La coupe I boule : 3,50€
La coupe 2 boules : 5,50€
La coupe 3 boules : 7,00€

• Supplément chantilly, chocolat, caramel : 1,50€

• Les parfums de glace au choix:
Vanille, fraise, chocolat, café, framboise, caramel, nougat, pistache, cassis, citron vert, rhum raisin,

passion, menthe/chocolat
*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Les Coupes Glacées



•Le faux f i let*250g  & ses  fr i tes  :  22 ,50€

•  La brochette  de  boeuf*& ses  fr i tes  : 2 1 .00€

• ﻿L'entrecôte*350g  & ses  fr i tes  :  28 ,00€

﻿•La côte  de  bœuf  environ 1 . 100kg (pour  2  per sonnes )
avec  son jus  de  cuisson  & ses  fr i tes  :  68 ,00€/kg

•La bavette  à  l 'échalote  200g & ses  fr i tes  :  2 1 .00€

• ﻿L'Andoui l lette  5A gri l lée ,  c rème de  moutarde  & ses
 fr i tes  :  19 ,00€

•Le steak haché * 180g  &  ses  fr i tes  :  16 ,50€  

Les Viandes

*Les  sauces :
Roquefort ,  béarnaise ,  poivres ,  échalote ,  beurre  maître  d ' hôtel

Sauce supplémentaire  :  1 ,50€/pièce

•Le burger  du Berger  & ses  fr i tes  :  20 ,00€
 (aucune  modi f i cat ion  poss ib l e )

s t eak  haché ,  sa lade ,  f romage  de  chèvre ,  tomates  conf i t e s ,  lard  fumé,  sauce  aux  herbes  

•L’Onglet  de  veau :  22 ,00€
crémeux de  patate  douce ,  brochet te  de  l égumes  du  so l e i l ,  jus  au  thym  

 
•Le f i let  de  poulet  jaune :  20 ,00€

écrasé  de  pomme de  t erre ,  brochet te  de  l égumes  du  so l e i l ,  jus  au  thym  

 •Le jarret  de  porc laqué aux épices  douces  & ses  fr i tes  :  2 1 ,00€ 
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