!
l.es Entrees

eLa terrine du Compuoir : 8,50¢€

" . - r N
sL'assiette de saumon fumé : 9.00<

¢t sa créme aneth

. '
'L‘d panna cotta (lt L‘l‘l:ll'lllugl'll.)lls €L son \"t'lUul't‘ l_lt' ]:lutttfl'l'llll: : l_'].UU‘vF_:

poélée de cha mpignons. concassées de noisectes

«L'oeuf parfaic a la bourguignonne : 9,50¢€

cremeux dt’ P{‘fiﬂh’l]'}"()ll. crourons

eLes huitres bretonne n°3_

+6 piéces: 9,50€

*9_pieces: 14,00€

«
*12 pieces: 18,00€




[.es viandes

sLe faux filet*250g & ses trites : 22,00€

+ La brochette de boeuf*& ses frites :20.00€

«L'entrecote®350g & ses frites : 26.90€

«La cOte de beeuf environ 1.[00kg_(pour 2 personnes)

avec son jus de cuisson & ses frites : 63,00€/kg

el.a baverte a I'échalote 2008 & ses frires : 21.00€

«Le tartare de beeuf préparé & ses frites : 19,50€

sL'Andouillecte 5A grillée, créeme de moutarde & ses

frices : 19,00€

+Le steak hache *180¢ & ses frites : 16,50€

e burgcr FOT(‘Sl'i{;‘I' & ses 'Fl'ilf(‘ﬁ 1 20,00€

(aucune nmdifimrion pussibk)

steak haché, salade. poc'f.ée de champignons, brie au lait cru, sauce aux herbes

-|,"£]ng|g'{. de veau : 22,00€

/ . . 'é / . . . 4 .
Cremcecux d{’ PUFH?’IJI"?‘U?’L L‘hampfgnuns saurtes. fcgumes dL’ satson., jus dt’ L‘-'.Ii,"iﬂt?lt’ I'L’di’,”f

«Le supréme de pintadc :21,00€

crémeux de porimarron. champignons sauces, légumes de saison, jus de viande réduit

«Le jarret de porc laqué aux épices douces & ses frites : 21,00€

*Les sauces:

Roqueforc, bearnaise, poivres, echalote, beurre maitre d'horel

Sauce suppléementaire : 1,50€/piece



Specialites Savoyardes

eLe Camembert r6di : 18,50¢

servi avec son Li_\'.\'(‘l'{'ili’lr_’nf ﬂft_’ L'!’I(H'L’Uft’)"i{l{_’.ﬁ et SLIZLJL{E verre

s ol - - - . L4
ela Tartiflette au reblochon AOP, _poitrine fumée : 20,00€

SEruUl avec sa SCII{J&‘IC verte ija;?]?lb{‘ﬁ dC pﬂ.}".‘i

oLa Raclette au lait eru nature : 27,00€
(min. 2 pers)
servi avec sa charcurerie. pommes de rerre

et sa .|ri'i llrf._' verte

elLa Raclette fumé au feu de bois Brézain : 27,00€

( min. 2z p:’r.\‘)
servi avec sa charcuterie. pommes de terre

et salade verte

«La Maxi salade savoyarde : 17.00¢€

croustillant (pommes de terre. lard, reblochon), crottons, salade. jambon de pays

S_uppfémfnr charcuteries : 7.00€

l.es Poissons

A -
oLe merlu roci au lard : 21.00€

! - ’ . \ =
cremcecux dl’ PU fimarron, h’lqu mes (j(‘ saison, cremce d(, ci Ci"'." €

. . A
sLe lieu jaune roti : 23,00€

far noir, légumes de saison, lieu fume, creme de cidre



Menu a 34€

eLa terrine du Comptoir

- ™ r
«L’assiette de saumon fum¢

cr §a creme d.ﬂt’[h

- f
«La panna cotta de champignons et son velouté de butternut

poelee de champignons et noisettes de concassees

elLa brochette de boeuf™ et ses frites

elLe merlu roti au lard

crémeux de potimarron, légumes de saison et creme de cidre
eLe supréme de pintade
cremeux de potimarron, champignons saut¢s, légumes de saison et jus de viande

reduit

[4 h)

sla créme brulée a la feve de tonka

elLe crumble aux fruics rouges
et sa glace vanille
O

slLec saint marcellin roti au miel

SL'IZHC{{;’ verte et toasts

Menu Pitchoun

(-12 ans)

[2.00€

«Un verre au choix :

Diabolo, jus d"urnge, simp a l'eau, jus de pomme

«Steak haché & ses frites

-Aiguillettes de pou]et p:mées aux ceréales & ses frites

«Boule de glace & chantil]y_

«Fondant au chocolat




l.es Desserts

. . A T .
elLe saint II]HI‘CCI]II‘I roti au i‘lll(fl : 8.00€

.\'LTE{IL'!IL" UE€rte €t Ses roasrs

sLe crumble aux fruits rouges : 8,50€
et sa glace vanille
r 1

«La créme brulée a la feve de tonka : 8,50¢

ol.a ta]‘tﬁlﬁttf g(‘ll_ll'l"ll:ll'lfle = 9_,0()94

gt] J']L'I(‘."il:’ (‘hfl{.'i)h'lf, ['1]]"{?{]]'](’!" au 1'—'1‘.’]',{]']'{’ SL?!'lt:‘ t'm‘ahuér:’, L{iph)?ﬂ.f_] re f.'ll IIL'I [‘L][‘LT!H.H’"H’

’ ’
’LC (,ICSIZ‘I'LICILII'C AUux ZIgI'LlI'l'lES ()_..l]()g

’ : ! . .
cremeux citron, .\'JI’IFE’ IN’FFL"}I_ PL?HI,{?!{’HI(THSSL’, meringue, 5[!]'{??1’ HILIH('!JH?‘HH’

«La brioche perdue artisanale facon Banoffee : g.00€

i.'.li“"l'”]ht‘.'lF L“I[ lr{.l I?{IHLH’H_’, L'J'uﬂl{?ft_’ HUiSt‘fI’t’, g!’{l(_'t’ L'{”'HHH_'['I/!J{I]'MI ne, L'hﬂﬂl’.'i.lr!l)'

Café ggurmand 1 9,50€

+Thé/Infusion gourmand : 9,50¢€




| es Coupes Glacees

elLa Dame Blanche 8.00¢

glace vanille, sauce chocolar er (‘J’mnti”y

eLa Péche Melba 8.50¢

glace vanille er framboise, péches, coulis de framboise et chantilly

sLe Café Liégeois 8,00¢

L‘it.'{.' I_‘I.'Hii.hrt' et ca t_f, CXPresso et L'ii{”’[.f.'illlF )
S . )

«Le Chocolat Li¢geois 8,00€

gr’m‘c vanille et chocolat, sauce chocolat chaud et cfu.mri!'fy

sLa coupe Bretonne 8,50€
[

glril('t’ I.fi,Tf’H-”(" o ¥ ('LT]'{TH'H(’!'I. pommes [’ai'ﬂ.ﬂl(:“ﬁ{:t’. caramct au b("!.”"l't’ .‘\':fa'lrt: cr (‘har?ri”):

«La Poire Belle Hélene 8,50€

glace vanille er chocolat, poire, sauce chocolar chaud et chantilly

slLe Banana Split 8.50¢€

fm nane, ghl(‘l’ I?{I)‘If”(’. ("J?U('(Hrﬂf' cr _fi't.'{i.\"t’. Sauce {'th(‘IL]F et L'l’lr.l }]rf;I.I_\,‘

«La coupe Colonel* 9,00¢

glace citron vert, rondelle de citron, vodka zcl

La coupe 1 boule : 3.50¢
La coupe 2 boules : 5,50¢
La coupe 3 boules : 7,00¢

Supplément chantilly, chocolat ou caramel : 1,50€

Les parfums de glace au choix:

Vanille, fraise, chocolat, café, caramel, framboise, nougat, pistache, cassis, citron verr,

l'l'lLlll‘L ]'lliﬁil'l., PHSSiU]J, 111C11[}1C/C1'1L)L'Ul'¢1l_'

*L’abus d’alcool est dangereux pour la sancé.



